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A paraître sur Internet : descriptif de la / des salle(s) : (2 lignes maxi de descriptif. Merci d’écrire lisiblement) 

 
 
 
 

A paraître sur Internet : descriptif des équipements : (2 lignes maxi de descriptif. Merci d’écrire lisiblement) 

 
 
 
 

A paraître sur Internet : descriptif des services : (2 lignes maxi de descriptif. Merci d’écrire lisiblement) 

 
 
 
 
A paraître sur le guide « Gastronomie – Vins – Produits du Terroir – Restaurants : vos 
spécialités culinaires.  Merci d’indiquer vos spécialités mettant particulièrement en scène les produits 
du terroir Vauclusien : 
 

 
 

 
Quels sont les produits « phare » de votre cuisine ? Cochez la case correspondante 
� Abricot - � Agneau - � Amandes − � Asperge − � Aubergine - � Cerise 
� Champignons - � Epeautre - � Figue − � Fraise − � Fromage de chèvre  
� Fruits confits − � Lavande − � Melon − � Miel − � Nougat  − � Olive   
� Plantes aromatiques (herbes et ail) − � Raisin muscat − � Tomate − �Truffe  
 
Dates et heures d’ouverture, selon la saison:  
Du  …../…./ 2007 au …../…../ 2007 -   Jour de fermeture hebdomadaire : …………. 
Heures de Service : déjeuner de ……h…. à …… h…    dîner de ……h…. à …… h… 
 
Du  …../…./ 2007 au …../…../ 2007 -   Jour de fermeture hebdomadaire : …………. 
Heures de Service : déjeuner de ……h….   à …… h…    dîner de ……h…. à …… h… 
 
Du  …../…./ 2007 au …../…../ 2007 -   Jour de fermeture hebdomadaire : …………. 
Heures de Service : déjeuner de ……h….   à …… h…    dîner de ……h…. à …… h… 
 
Accueil : 
 Disposez-vous d’un accès pour handicapés ? :  � Oui  � Non 
 

 Langues étrangères parlées : � Anglais � Allemand � Espagnol � Italien 
  � Néerlandais  � Autres (précisez SVP) : …..………………… 
  
 Acceptez-vous les groupes ? :    � Oui  � Non  

 !  Si oui, nombre maximum de personnes : ……………… 

  Disposez-vous d’un parking pour autocar :  � Oui  � Non 
 
 Les animaux sont-ils admis dans votre Etablissement :  � Oui  � Non 
 
Où se situe votre Restaurant : 
 � Centre ville � Cadre campagnard  � Bord de lac ou rivière   
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Mise à jour des données vous concernant pour votre parution dans les différents supports de 
promotion du C.D.T. Merci de remplir et de corriger si nécessaire les informations que vous 
avez bien voulu nous transmettre l’année précédente 

 
 

 Fiche d’information 2008 
 
Nom du Restaurant :  
Adresse : (à corriger si nécessaire)  
 

Téléphone : Mobile :  Fax :  
Site Internet : Email :  
 

Type d’activité :  �  Hôtel Restaurant          � Restaurant        � Ferme Auberge 
N° S.I.R.E.T. : ………………………………………..N° A.P.E. : ……………….…………………… 
N° R.C.S. : …………………………………………… 
 

Appartenez-vous à un de ces Groupements ? : 

Disciples d’Auguste Escoffier :  � Oui  � Non 

Association des Maîtres Cuisiniers de France : � Oui  � Non 

Meilleur Ouvrier de France :  � Oui  � Non 

Restaurant de Tourisme :  � Oui  � Non 

 

Avez-vous un Label ?  

Passeport Qualité de la C.C.I. � Oui  � Non  

Logis de France   � Oui  � Non 
 

A paraître sur Internet : descriptif attractif de l ’Etablissement (2 lignes maximum. Si vous souhaitez 
modifier ce texte, merci d’écrire lisiblement) 
 
 
 
 
 
 
 
 

! 
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Modalités de règlement possibles dans votre Etablissement :  
 

  � Travellers Chèques � Chèques Vacances 
  � Tickets Restaurants � Carte Bancaire 
  

Tarifs 2007 Prix en € 
A – 1er menu midi en semaine  
B – 1er menu midi en week-end  
C – 1er menu soir en semaine  
D – 1er menu soir en week-end  
E – prix moyen à la carte  
F – menu enfant  
G – tarif groupe (Prix/pers)  
 

Les équipements de votre restaurant : 
 � Climatisation  � Jardin � Jeux enfants � Parking privé 
 � Piscine  � Tennis � Terrasse  
 � Salle de banquet / Mariage � Salle de réunion / Séminaires 
 

Les activités proposées : 
 

� Dîner Concert et/ou dansant et/ou Spectacle 
� Cours de Cuisine pour Adultes  � Cours de Cuisine pour Enfants 
 
- Proposez vous des animations à la demande pour des groupes ?   � Oui  � Non 
- Proposez vous des activités ou animations à la demande pour les enfants ?  
  (Ex. animation anniversaire, spectacles, etc.)    � Oui  � Non 
  Si oui, merci de préciser le type d’animation : ………………………………... 
…………………………………………………………………………………. 

 

Comment définissez-vous votre Restaurant : 4 choix maximum SVP) 
 

 � Gastronomique (*) � Régional � Traditionnel (classique) 
� Brasserie � Grill  � Végétarien 

 

*Si vous cochez la case «gastronomique», merci de compléter les lignes suivantes : 
 

 Votre établissement paraît-il dans l’un de ces Guides ? 
 

Guide Michelin 2006 :  � Oui  � Non   ο 1 étoile  ο 2 étoiles  ο 3 étoiles 
Gault Millau 2006 :   � Oui  � Non      votre note : …../20 
Bottin Gourmand 2006 :   � Oui  � Non      ο 1 toque  ο 2 toques  ο 3 toques 

 

Nombre de salles : ………. 
 Nombre total de couverts à l’intérieur : ……………. 
 Nombre total de couverts à l’extérieur (l’été) : ………….. 
 Nombre total de couverts pour groupes : ………….. 
 
Contact : Nom de l’Exploitant : …………………………………………………………. 
Fonction :  � Directeur/trice     � Gérant/e    � Propriétaire    � Autre :…………… 
 
Nom du Chef : ……………………………………….. 
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Secrets de chef ! 
Accepteriez-vous de nous communiquer des recettes détaillées de certaines de vos 
spécialités qui mettent en scène un ou plusieurs produits du terroir suivants :  
truffe, olive, épeautre, melon, tomate, aubergine, asperge, cerise, fraise, abricot, figue, 
raisin muscat, plantes aromatiques (herbes et ail), agneau, amandes, champignons, 
fromage de chèvre, fruits confits, nougat et miel ? (Recettes à base de fruits et de 
légumes, sont les bienvenues) 
   OUI ο - NON ο  
Si oui, merci de nous les faire parvenir sur papier libre le plus lisiblement possible, sur 
disquette ou par Email à bar-p@provenceguide.com  
Celles ci pourront être publiées dans les pages « Recettes » du guide et sur Internet. 
 
 
Date :………………………   Ville : 
 
Ce questionnaire a été rempli par : M. Mme Mlle ……………………………………… 
 
Votre fonction : ���� Directeur/(trice) ���� Gérant(e) ���� Propriétaire ���� Autre : 
 
 
Signature :    Cachet du Restaurant 
  
 
 
 

I M P O R T A N T 
Merci de renvoyer ce questionnaire avant le 25/01/2007 accompagné de votre règlement (voir 
montant des cotisations sur courrier joint) et d’une ou plusieurs photos couleur (façade, 
salles, spécialités…) qui serviront à illustrer le chapitre «Restaurants 2007» (format 
horizontal en 300 DPI pour le guide papier) ainsi que le site Internet «www.provenceguide.com» (4 
photos en minimum 200 pixels pour le Web) et le site dédié www.provence-saveurs.com . 
Ces photos sont à fournir uniquement si vous voulez en changer ou si vous n’étiez pas dans le guide 2006. Vous 
pouvez fournir des photos papier, des diapositives ou des photos numérisées en format « jpeg » sur CD, disquette 
ou par Email (bar-p@provenceguide.com) en n’oubliant pas de préciser leur provenance ! 
Au : C.D.T. de Vaucluse - Service des Editions - B.P. 147 - 84008 Avignon Cedex 1 

 
 
« Les informations recueillies sont nécessaires à la promotion de votre établissement dans les différents supports papier ainsi que les sites 
internet du C.D.T. de Vaucluse et organismes associés. Elles font l’objet d’un traitement informatique et sont destinées aux touristes 
potentiels du Vaucluse. Conformément à la loi « informatique et libertés » du 6 janvier 1978, vous bénéficiez d’un droit d’accès et de 
rectification aux informations qui vous concernent. Si vous souhaitez exercer ce droit et obtenir communication des informations vous 
concernant, veuillez vous adresser au Service des Editions du Comité Départemental du Tourisme de Vaucluse. » 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 


